HTE desS pOSS 7h j@@

P\‘Y 5 qurable pour tous a une aljn ety

5
Ly}
1
{a W}
<
. |
O
2

(5 ue o
\l ¢ . - Structure de dialogue communale - = Q//' I
Utiliser les autour de l'alimenta Des f 63
cuisines collec cuisines 1/
lorsquelles commune ommunales
vides (soir) |« | |/ mixtes
Distribution de || eeordinateur
repas gratuits par | BB 11 Calre
les communes ‘
| UN
A L’ME P LE Fabrication de
» MTAT]OM PA P plats préparés
_Formation - QUA R de qualité par
culinaire pour les ' Pyé TIE R une entreprise
travailleurs . ‘ " d’économie
6 : »~ soclale
\s 1 f ‘ . LM ,
Q 1ieu k
Echange de 2 \\\

recettes

Une

-\ FRIGo pp

NS |
ACCESgIg) . 1 FUE.

LE A Toyg

Reconnecter
es et son
land

Développer.de
groupes :
communs \\ |

Interdiction des
plats pFepares

' <¢
Ateliers pgQ
culsiy N
produi \ Snacks

ne & t — végétariens

supermarches
onds

eliers - L S i

nformation
conservatior Favoriser b

des produits , /" N }\ magasins 1o }\
A Al (épicerie \
- ' sociales, GASA ' N\

2 limerNgell

R

restaura ICNEll s de
.1es)

qualité (preS%

-n e CID G5 G5 GID GID GID GID GID GID GIED GED GID GID GIED GID GID GIED GED aEn aEn aEn g

-— aes eo»r eor eor er er ear ear e eEr oEp eEp e eoEd eEd G eEP oEd eEe ene ane ame

CONTEXTE
MOYENS FINANCIERS  pE cpisE CADRE SONTEXTE
ET MATERIELS ECONOMIQUE INSTITUTIONNEL COCIETAL

MOBES &1 OFFRE ALIMENTAIRE be A L
RYTHMES DE VIE ACGES A L AP SOURCES

: D’APPROVISIONNEMENT
SANTE MODES DE MOYENS

PRODUCTION DISPONIBLES ORGANISATION DU

ET DE CONSOMMATION SECTEUR DE L'AIDE

REGARDS SUR LES
G AR ALIMENTAIRE
DOMINANTS BENEFICIAIRES

NIVEAUX DE
CONNAISSANCE ET
D’EDUCATION

i == A = ® : : : : ‘O‘
: J_u Porte Verte - Snijboonije @ V SOU FO( )D Annex,e.au «Qarnet de bord de la phase fje diagnostic» du projet Solenprim. ——
0 O| |xelles CPAS , ER : Céline Niewenhuys, 49 rue Gheude a 1070 Bruxelles. 2017. b L

UN PROJET DELUTTE COI Elsene @ ,O,CMW La plate-for russe S

BERCHEM-SAINTE-AGATHE

eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee



